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Rychla trasena torta bez pecenia

Suroviny:

1 balicek detskych
pisSkot

trochu lubovolného
dzemu

1 mald konzerva
mandarinkového
kompotu ( moze byt
aj jahodovy alebo
broskynovy)

250 ml slahackovej
smotany

1 puding bez varenia
Créme olé

Granko alebo
strihana cokolada na
posypanie

Stranka 1/1

Cas pripravy: 15 minGt
Druh jedla: Kolace, zdkusky a sladké snacky

Ak sa pred dverami ukazala neohldsend navsteva,
pripravte tento skvely rychly dezert bez pecenia. A
hostia sa budu oblizovat!

Postup prace:

Pripravte si nddobu, do ktorej dezert umiestnite. Ja pouzivam tortovu formu o
priemere 21 cm, ktorud vysteliem alobalom. Na dno husto poukladdm piskoéty.
Zopar z nich poldmem na mensie kasky, aby sa vyplnili vSetky diery. Do
pohdra nalozim asi 3 polievkové lyzice dzemu a trochu ho zriedim s hortcou
vodou. Piskéty nim vydatne polejem, resp. pokvapkdm. Treba to spravit tak,
aby sa dostatocne napili, ale aby z nich neostalo "blato".

Ovocie v kompdte posekdm na drobnejsie kisky. Do nddoby s dobre
tesniacim vekom nasypem puding, priddm cely kompét aj so stavou a
Slahacku. Zatvorim a niekol'kokrat s nddobou zatrasiem. Zmes stuhne a
mozem ju ihned navrstvit na piskéty.

Ak boli ingrediencie dostatocne studené, mézem dezert servirovat hned. V
opacnom pripade ho nechdm aspon 1 hodinu v chladnicke.

Pred poddvanim posypem grankom alebo nastrihanou ¢okoladou.
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